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estauran  reusl
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Restaurant Rreusli

Unsere Empfehlung am Abend

4-Ginge-Meni

Entenleberterrine
mit Kirschen & Brioche

XXX

Bouillabaise
mit Meeresfriichten, Fisch, Fenchel & Sauce Rouille

XXX

Rindsfilet gebraten
mit Rotweinjus, Blattspinat & Kartoffelgratin

XXX

Lauwarmes Nektarinencarpaccio
mit Basilikum, Pistazien & Fior di Latte Glacé

CHF 118.00



Restaurant Rreusli

Vorspeise

Marktsalat
an Hausdressing mit Wassermelone & Fetakdse

Gebeizter Saibling
mit Buttermilch-Dillsauce & Gurke

Jakobsmuscheln gebraten
mit Lauch & Lardo an Hollandaise

Limettenravioli
mit getrockneten Tomaten, Oliven & Parmesan

Entenleberterrine
mit Kirschen & Brioche

Handgeschnittenes Black Angus Rindfilettartar
mit Brioche-Toast & Butter

Vitello Tonnato
mit Thunfischsashimi & Salatbukett

"Kleingedruckter Preis steht fiir Hauptgang oder grosse Portion

17.50

24.00

22.00

26.50 | 38.50'

28.00

29.50 | 43.00'

24.50 | 36.50'



Restaurant Rreusli

Hauptgerichte

Black Angus Rindfiletwiirfel «Stroganoff»
mit Sauerrahm, Petersilie & Butterspatzli

Surf & Turf Rindsfilet & Hummerschwanz
mit Rotweinjus Blattspinat, Kartoffelgratin ohne Hummer

Duett vom Kalb
Kalbsfilet und Kalbskopfbaggli mit Kartoffelmoussline & Babykarotten

Perlhuhnbrust gefiillt mit Ricota & Gemiisebrunoise
an Geflligeljus mit Ratatouille & Pilaw-Reis

Zanderfilet gebraten
an Verjusschaum mit Romanesco & Zitronenrisotto

Bouillabaise
mit Meeresfriichten, Fisch, Fenchel & Sauce Rouille

Blumenkohlvariation
mit Curryschaum & Basmatireis

54.00

68.00

59.00

59.00

48.00

54.00

56.00

39.00

Deklaration:
Kalbfleisch: CH / Rindfleisch: ARG, IR / Wild: AT / Hummer: CA / Wolfsbarsch: NL / Ente: FR /
Brot: Schweiz

Wir helfen Ihnen gerne bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



Restaurant Rreusli

Dessert & Kase

Haselnussglacé aus Joner Milch mit gerdsteten Haselniissen und Nocino 14.50
«Chasglogge Jona»

Bellini mit Weinbergpfirsich & Champagner 16.50
Lauwarmes Schokoladenkiichlein mit Sauerrahmglacé 16.50
Gerithrter Eiskaffee 16.00
Affogato mit Vanilleglacé und Espresso 12.00
Lauwarmes Nektarinencarpaccio 16.50

mit Basilikum, Pistazien & Fior di Latte Glacé

Tagesdessert 15.50
Kaseauswahl 22.00
Hausgemachtes Glacés & Sorbets pro Kugel 6.50

Pfirsichsorbet, Limettensorbet

Tonkabohnen-Glacé, Tahiti-Vanilleglacé, weisses Schokoladenglacé, Sauerrahmglacé,
weisses Mokka-Glacé

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.

Wir helfen Ihnen gerne bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.



