
 

 

  



 

 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Bei Allergien und Lebensmittelunverträglichkeiten sind wir Ihnen gerne behilflich. 

 

 

 

Business Lunch 
Woche 34 

 

 

Salad Niçoise 
mit Thunfisch, Kartoffeln & Bohnen 

xxx 

Doradenfilet gebraten 
mit Ratatouilleschaum, Fregola Sarda, Tomaten, Kapern & Oliven 

xxx 

Flat Iron Steak 
mit Café de Paris, Pommes & Blattspinat 

xxx 

Feigencarpaccio 
mit Honig-Lavendelglacé & karamellisierten Baumnüssen 

 

 

Vegetarisch: 

Nach Empfehlung des Küchenchefs 

 

2-Gang Vorspeise & Hauptgang 49.00 

3-Gang Vorspeise, Hauptgang & Dessert 59.00 

4-Gang Menü Komplett 69.00 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

Vorspeise 
 

 

 

Marktsalat 17.50  
an Hausdressing mit Wassermelone & Fetakäse 

 

Gebeizter Saibling 24.00 
mit Buttermilch-Dillsauce & Gurke 

 

Jakobsmuscheln gebraten 22.00  
mit Lauch & Lardo an Hollandaise 

 

Limettenravioli 26.50 | 38.501 
mit getrockneten Tomaten, Oliven & Parmesan 

 

Entenleberterrine 28.00 
mit Kirschen & Brioche 

 

Handgeschnittenes Black Angus Rindfilettartar 29.50 | 43.001 
mit Brioche-Toast & Butter  

 

Vitello Tonnato 24.50 | 36.501 
mit Thunfischsashimi & Salatbukett 

 

 
1 Kleingedruckter Preis steht für Hauptgang oder grosse Portion  



 

 

 

 

 

Hauptgerichte 
 

 

 

Black Angus Rindfiletwürfel «Stroganoff»   54.00 
mit Sauerrahm, Petersilie & Butterspätzli 

 

Surf & Turf Rindsfilet & Hummerschwanz   68.00 
mit Rotweinjus Blattspinat, Kartoffelgratin ohne Hummer 59.00 

 

Duett vom Kalb   59.00 
Kalbsfilet und Kalbskopfbäggli mit Kartoffelmoussline & Babykarotten 

 

Perlhuhnbrust gefüllt mit Ricota & Gemüsebrunoise  48.00 
an Geflügeljus mit Ratatouille & Pilaw-Reis 

 

Zanderfilet gebraten  54.00 
an Verjusschaum mit Romanesco & Zitronenrisotto  

 

Bouillabaise  56.00  
mit Meeresfrüchten, Fisch, Fenchel & Sauce Rouille 

 

Blumenkohlvariation   39.00 
mit Curryschaum & Basmatireis 

 

Deklaration: 
Kalbfleisch: CH / Rindfleisch: ARG, IR / Wild: AT / Hummer: CA / Wolfsbarsch: NL / Ente: FR /  
Brot: Schweiz  

Wir helfen Ihnen gerne bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten. 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.  



 

 

 

 

 

Dessert & Käse 
 

 

Haselnussglacé aus Joner Milch mit gerösteten Haselnüssen und Nocino 14.50 
«Chäsglogge Jona» 
 

Bellini mit Weinbergpfirsich & Champagner  16.50 

 

Lauwarmes Schokoladenküchlein mit Sauerrahmglacé  16.50 

 

Gerührter Eiskaffee  16.00 
 

Affogato mit Vanilleglacé und Espresso  12.00 

 

Lauwarmes Nektarinencarpaccio  16.50  
mit Basilikum, Pistazien & Fior di LaƩe Glacé 
 

Tagesdessert  15.50 

 

Käseauswahl  22.00 

 

Hausgemachtes Glacés & Sorbets pro Kugel 6.50 
Pfirsichsorbet, Limettensorbet 

Tonkabohnen-Glacé, Tahiti-Vanilleglacé, weisses Schokoladenglacé, Sauerrahmglacé,  
weisses Mokka-Glacé 

 

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Wir helfen Ihnen gerne bei Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten. 

 


